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Abfiillung: Welche Gerite und Vertahren
dem Winzer heute zur Verfiigung stehen

KELLERTECHNIK - Guter Wein entsteht nicht von alleine. Das gilt auch fiir die Fiillung, bei der mithilfe moderner Technik
der vergorene Traubensaft steril und ohne schédliche Oxidation in die Flasche gebracht werden kann.

m Wein iiber lange Zeit

| | stabil in der Flasche
halten zu kénnen, ist

es erforderlich, den Wein hy-
gienisch und schonend in die
Flasche zu bringen. Die dazu
notwendige Abfiilltechnik
enthilt im Prinzip mehrere
Arbeitsschritte, die unmittel-
bar hintereinander ablaufen:
Flaschensterilisation, -befiil-
lung und Verschlieffvorgang.

Sorgfalt ist
oberstes Gebot

Man hat sich stets dariiber
im Klaren zu sein, dass alle
Materialien und Teile, mit
denen Wein in Beriihrung
kommt, steril sein miissen.
Daher sind samtliche Teile der
Fiillanlagentechnik, die mit
Wein Kontakt haben, sowie
fiir die Abfiillung verwendete
Materialien, wie Flaschen und
Verschliisse, zu sterilisieren.
Ebenso muss nattirlich der
Wein entsprechend filtriert

sein. Besondere Beachtung

ist Weinen mit Restzucker
und niedrigem Alkoholwert
zu schenken.

Die Sterilisation der tech-
nischen Einrichtungen erfolgt
in der Regel mit einem Kalt-
sterilisationsmittel oder mit
HeiRdampf. Fiir die Flaschen
stehen die Spriih- und die
Tauchbadsterilisation zur Ver-
fiigung. Die Tauchbadsterili-
sation (grofere Mittelmengen
notwendig) wird bei neuen
Anlagen nicht mehr angewen-
det. Als Sterilisationsmittel
kommen SO2, H202, Peressig-
saure, Ozon und Heifldampf
infrage.

Sterilisation: halb- oder
vollautomatisch

Grundséatzlich kann bei
Flaschensterilisatoren im Rah-
men der Kaltfiillung (siehe
auch Kasten Fiilltemperatur)
zwischen halbautomatischen
und vollautomatischen Gera-
ten unterschieden werden. Bei
halbautomatischen Maschinen
werden die leeren Flaschen
von Hand aufgesetzt, an-
schliefend mit einem Sterili-
sationsmittel und unmittelbar
danach mit Sterilwasser aus-
gespritzt. Nach kurzer, einige

Einrichtung zur Flutung einer leeren

Neue Abfillanlagen sind wahre Hightech-Produkte, b

Sekunden dauernder Austropf-
zeit, konnen sie dann befiillt
werden.

Vollautomatische Flaschen-
sterilisatoren sind in einem
Gerdt mit Fiiller und Ver-
schliefer integrierbar - man
spricht dann vom Monoblock
- oder als eigenstandiges Ge-
rat erwerbbar. Die Flaschen
werden in beiden Fillen von
einem Forderband und einer
Einlaufschnecke, welche den
genauen Abstand der Gebinde
vorgibt, in die Maschine hi-
nein befordert. Rinser drehen
die leeren Flaschen um 180
Grad iiber eine Diise, durch
welche ein Sterilisationsmittel
eingespritzt wird. Anschlie-
fend werden die Flaschen
mit Sterilwasser nachgespiilt.
Nach einer kurzen Austropf-
zeit sind sie bereit fiir die
Abfiillung. Flaschen, welche
mit Tauchbadern sterilisiert
wurden, sind an der Auflen-
seite nass, hingegen bleibt

Flasche mit Inertgas

bei Rinsern die Aufenseite
trocken.

Abfiillung auch komﬁlett
mechanisiert moglic

Die Abfiillung selbst kann
heute im Handbetrieb, halb-
automatisch oder vollautoma-
tisch erfolgen. Als einfachs-
te Form wird manuell jede
Flasche einzeln mit einem
Glockenhahn befiillt. Diese
Moglichkeit ist nur im Kleinst-
betrieb anzuwenden, da man
mit maximal 500 Flaschen
pro Stunde eine sehr geringe
Leistungsfahigkeit hat.

Bei der halbautomatischen
Abfiillung werden die leeren,
sterilen Flaschen von Hand
auf die Fiillrohre aufgesteckt
und die vollen von Hand ab-
genommen. Zur Anwendung
kommen dabei entweder der
Rund- (etwas ergonomischer)
oder der Reihenfiiller (meist
kostengiinstiger). Die Leis-
tungsfahigkeit dieser Anlagen
ist mit 800 bis 1200 Flaschen
pro Stunde deutlich héher, als
jene im reinen Handbetrieb.
Die Fiiller sind im Allgemei-
nen verhdltnismaRig glinstig
und weit verbreitet. Vorteilhaft
sind mit Sicherheit auch die
auferst geringe Anfélligkeit
dieser Gerdte und die pro-
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Zur sterilen Fiillung stehen
zwei Technologien zur Ver-
fiigung, die HeiB- und die dem
heutigen Stand der Technik
entsprechende Kaltsterilfiil-
lung. Bei Ersterer entfallt ein
eigener Sterilisationsschritt der
Flasche, allerdings ist die Ge-
fahr von Aromaverlusten und
Fehlténen deutlich hoher.

ei denen manuelle Arbeit auf ein Minimum reduziert wird.

MONOBLOCKE STATT VIELER GERATE

Am neuesten Stand der Technik
stehen heute Monoblacke.

In diesen Monoblacken sind
Flaschensterilisationseinrichtung
(Rinser), Fiiller und verschie-
denste VerschlieBtechniken
integriert. Mglich ist auch eine
Integration eines Flaschen-
auBenreinigers, Flaschentrock-

blemlose Umstellmdglichkeit
zwischen unterschiedlichen
Flaschengréfien und -formen.
Grundsatzlich spricht nichts
gegen eine halbautomatische
Abfiillung, wenn die Gerdte
voll funktionsfahig sind und
die Reinigung und Sterilisa-
tion ordnungsgemdfs durch-
gefiihrt werden.
Vollautomatische Abfiill-
einrichtungen sind der letz-
te Stand der Technik. Dabei
werden die Flaschen iiber
Forderbander von einer Ma-
schine zur ndchsten, bezie-
hungsweise bei Monoblocken
von einem Arbeitsschritt zum
nachsten weitertransportiert.
Haufig werden bei der automa-
tischen Abfiillung die leeren,

nicht sterilisierten Flaschen -

von Hand auf ein Férderband
gestellt und die befiillten, im
besten Fall auch etikettier-
ten Flaschen von Hand abge-
nommen. Es besteht auch die
Moglichkeit, dass die leeren
Flaschen von Neuglaspalet-
ten automatisch auf das For-
derband aufgesetzt und am
Ende der Abfiillung die fertig
kartonierten Flaschen ebenso
maschinengesteuert auf Pa-
letten verpackt oder in ein
Lager transportiert werden.

Die meisten vollautoma-
tischen Fiillanlagen haben
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ners, Kapselaufsetzers, einer
Schrumpf- beziehungsweise
Anrolleinrichtung sowie einer
automatischen Etikettieranlage.
Monoblacke haben den groRen
Vorteil, dass samtliche erforderli-
chen Maschinen von einer Firma
stammen und auch iiber eine
Steuerung zu bedienen sind.

zudem unterschiedlichste
VerschlieRsysteme integriert.
Schraub-, Glasverschluss, Na-
turkork, Kunststoffstopfen
und Kronenkork zahlen dabei
meist zur Standardausriistung
in groferen Anlagen. Sie sind
enorm leistungsfahig. Samt-
liche vor- und nachfolgende
Gerite des eigentlichen Ab-
fiillers miissen daher an die
Fiillleistung angepasst und
entsprechend leistungsstark
sein. '

Schutz vor
Oxidation

Neueste Maschinen ermog-
lichen es auch, dass die leere,
sterile Flasche vor der Befiil-
lung mit einem Inertgas (wie
Kohlensiure oder Stickstoff)
geflutet werden kann, um so
die Luft und den darin befind-
lichen Sauerstoff zu verdran-
gen. Ziel dieser Technik ist
es, die Alterung von gefiillten
Weinen zu verlangsamen, und
zu hohe Sauerstoffeintrage,
welche rascher zu Oxidationen
des Weines fithren konnen,
zu verhindern. Anschlieffend
wird die Flasche mit Wein be-
fiillt. Nach dem Fiillvorgang
befindet sich im Flaschenhals,
zwischen Weinoberfldache
und der Flaschenmiindung
wiederum sauerstoffhaltige
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Bei den einzelnen Fiillern
selbst kann zwischen Niveau-,
Normaldruck-, Unterdruck- und
Gegendruckfiillern unterschie-
den werden. Gegendruckfiiller
haben jedenfalls den Vortell,
dass auch Getranke mit hohen
Mengen an Kohlensaure unter
Druck in die Flaschen gebracht
werden konnen, ohne groRe
Verluste zu erleiden. Sie sind
beispielsweise fiir die Abfiil-
lung von Sekt erforderlich.

Luft. Um diese zu verdrdn-
gen, wird unmittelbar vor dem
Verschlieffvorgang abermals
Inertgas in den Flaschenhals
eingebracht.

Die letzten technischen Er-
rungenschaften erlauben es,
die gesamte Fiillanlage, sprich
den Monoblock, unter schiit-
zendes Inertgas zu bringen.
Dadurch ist es moglich, den
Luftsauerstoff perfekt auszu-
schalten. Ebenso ist es bereits
moglich, die Schraubkapsel
vor dem Aufsetzen auf die Fla-
sche mit Inertgas zu spiilen.

Lohnabfiillung als
Alternative

Die Anschaffung von leis-
tungsfdhigen Fiillanlagen,
welche gleichzeitig auf dem
neuesten Stand der Technik
sind, ist mit enormen Inves-
titionskosten verbunden. Eine
sehr gute Moglichkeit, auch
als Klein- oder Mittelbetrieb
immer neue Technologien
zur Verfiigung zu haben, ist
mit Sicherheit die Lohnab-
filllung. Die Investition von
Gemeinschaftsfiillanlagen, or-
ganisiert als Genossenschaft
oder eigenstandiges Unterneh-
men, amortisiert sich deutlich
schneller, da diese Maschinen
im Prinzip das ganze Jahr
iiber im Einsatz sind. War-
tung, Einstellung und Bedie-
nung von neuesten Fiillanla-
gen erfordern zudem einiges
an Geschick und Ubung. Bei
Lohnabfiillanlagen ist eine

' Fachkraft stets vor Ort, welche

sich darum kiimmert.
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